WINE BY THE GLASS

:

URFUGLEN

MOUSSERENDE: (se mere i Champagnekortet) ARGANG ?

Fleurs Bourgogne Blanc de blancs - France NV 95kr  399kr
Buglioni Moli Rosato Metodo Ancestrale - Italy 2018 98kr  479kr
Rosato Spumante Rosé - Italy NV 85kr  389kr
Vega Medién Cava Brut - Spain NV 80kr  365kr
Vega Medién Cave Demi-Sec - Spain NV 80kr  365kr
HVIDVIN: ARGANG ? @
Tesch Riesling Krone Nahe 2022 120kr  479kr
Paradias Riesling Feinherb - Germany 2022 95kr  375kr
Atance Cuveé no. 1 Risky grapes - Chardonnay -Spain 2022 95kr  375kr
Paralléle 45, Cotes du Rhone - France 2023 N5kr  420kr
Chateau Gigognan, Viognier, Cotes du Rhone - France 2022 85kr  365kr
Porsper Maufoux Macon-Village - Bourgogne, France 2023 130kr  465kr
Denis Marchais Cotes Gasgogne - Colormbard-Chardonnay 2022 105kr 419kr
Prosper Maufoux Puligny Montrachet ler Cru La Garenne 2021 295kr  1.349kr
RODVIN: (Besgg vinkaelder. Hvis du har andre gnsker?) ARGANG ? @
Lust of Rot, Muller Rieger Wiengut - Germany 2018 85kr  350kr
Petite Immortelle Cotes de Roussillon - France 2016 95kr  365kr
Ampritude Rouge, Sued - France 2020 90kr  360kr
Pasi Real Corvina, Valpollicella - Italy 2021 125kr  435kr
Mesetti Rosso Unfilted, Toscana - Italy NV 1N5kr 385kr
Bugliono Ripasso Il Bugiardo - Valpollicella - Italy 2022 135kr  569kr
Flor de Pingus, Rioja, Spain 2021  285kr 1.289kr
Chateau Diane de Belgrave, Haut-Medoc, Bordeaux, France 2016 160kr  549kr
Chateau Cantemerle 5 cru. - Bordourx, France 2021 170kr  699kr
Chambolle Musigny Vielles Vicnes - Bourgogne, France 2018  245kr  975kr
Chambolle Musigny, Stephane Brocard 1 cru, Bourgogne 2022  265kr 1.345kr
Chassagne-Montrachet Blain-Gagnard - Bourgogne, France 2021  225kr  955kr
Gevrey-Chambertin Frederic Esmonin - Bourgogne, France 2022 210kr  920kr
Jean Gagnerot Corton Grand Cru Grandes Lolieres, Bourgogne 2017  265kr 1.198kr
ROSEVIN: ARGANG ? @
Les Muraire's Dolce Vie (Chateau Pape Clement 4 Cru.) 2023 95kr  479kr
DESSERT - S@DE - PORT: ARGANG ? @
Granet Riversaltes Cazes - France 2013 125kr  435kr
Chateau du Haut Pick, Saurternes - France 2018 125kr 565kr
Andrés Moscato d “Asti - Italy NV ©5kr  325kr
Buglioni Recioto Il Narcisista, Valpollicella - Italy 2021 145kr  599kr
Alvear Xeménez Solera PX - Portugal 1910 185kr  698kr
Monbagillac Basac - France 1982 120kr  1.295kr

(Se det store udvalg af portvine i portvinskortet)

RESTAURANT
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INDTRYK - AFTRYK - VELF/ZARD - @KOLOGI - BAREDYGTIGHED - LOKALE RAVARER




Snacks

Rosétid 125kr

Les Muraire's dolce vie (Chateau Pape
Clement) serveret med friske stave af
rodfrugter og kryddermayo.

Surdejsbrgd & slagterens pglse 79kr
Friskbagt surdejsbrgd med rullepglse,
hjemmergrt mayo, rgdlgg og karse.

Beer n’ Snack 98kr
4 sma gl pa breet serveret med rgget saltede
ngdder og jordskokkechips.

Handskarne fritter 59kr
Oversize pommes frites serveret med
hjemmergrt chilimayo.

Aftenmenu - 17.00-20.30

All-Day

Vildt sauté Stroganoff 198kr

Vildtgryde med svampe, selleri, gulergdder,
flgde. Serveret med pommes puré eller
oversize pommes frites.

Dalgas Burger 179kr

Saftig bgf med cheddar, syltede lgg, grillet
tomat, salat, chilimayo og oversize pommes
frites.

Stegt flaesk 180kr (ad-libitum 225kr)
Klassisk stegt flaesk af ekstra tykke skiver.
Serveret med sm3 kartofler, persillesauce,
hjemmesyltet surt og sgdt.

Manssonsalat 118kr

Grgn salat af ssesonens udvalg fra
Gardbutikken Mansson.

Tilkgb: 65kr

Rgdbedemarineret koldrgget laks.

Sprad kylling i panko.

Laksesandwich 178kr
Rgdbedemarineret koldrgget laks, salat,
smagrristet brgd, urtecreme og krydderost.

Tapas 188kr
Kgkkenet anretter et udvalg af
deres sma leekkerier.

Koldrgget vildtcarpaccio
Peberrodscreme, baerkompot, ristede ngdder, gulerodschips, friske urter.

Vin: 85kr pr. glas (Rgdvin)

Lust of Rot, Spatburgunder, Tyskland

Ceviche
Lime, jordskokker, aeble, radiser, koriander, 1@g.
Vin: 85kr pr. glas (Hvidvin)
Chateau Gigognan, Viognier, Cotes du Rhone
Suppe
Grgnsagssuppe af grgnt fra Manssons gardbutik

serveret med baelgfrugter, puffede kerner og friske urter.
Vin: 95kr pr. glas (Hvidvin)
Atance 1 Cuveé Chardonnay, Spanien

125kr

Laen dig tilbage

VELKOMMEN | RESTAURANTEN

Seet dig godt til rette i vores hyggelige rammer, og giv dig tid til en dejlig middag.
Vi har ambitioner om at give alle vores gaester en god oplevelse ud over det seedvanlige.

Pa Restaurant Urfuglen tilstraeber vi at give dig smagen af det moderne danske kgkken,
hvor de gkologiske ravarer er udvalgt efter seeson,
og som udgangspunkt er danske og lokalt producerede.
Vores professionelle kokke udvikler Igbende og helt naturligt nye menuer,
sa du er sikker pa at opleve arstidsvariationen pa din tallerken —
bade som a la carte gaest og til selskaber.

| gnskes en rigtig god aften.
Hilsen holdet bag

Restaurant Urfuglen

Green Wellington
(Ekstra Tilberedningstid)

Grgntsags Wellington lavet pa bagte rodfrugter, linser samt svampe.

Hertil dehydreret olivensauce, braiseret cikorie.
Vin: 125kr pr. glas (Rgdvin)
Pasi Real - Valpollicella, Italien

Thorsminde fisk

Braiseret porre, ngdder, citron, lggaske, skvalderkal, ramslggolie, brunet smar.

Vin: NOkr pr. glas (Kglig redvin)
Petit Immortelle 2020, Cotes de Roussillon, Frankrig

Filet Mighon & Hummerhaler

Knuste kartofler, smgrdampede forarslag, hummerbisque.
Vin: 160kr pr. glas (Rgdvin)
Chateau Diane de Belgrave 2016, Bordeaux, Frankrig

1o}

60-90% okologi

285kr

Ostemarengs

Remons marengs, grgn chokolade, urte/ostecreme, friske limebade og karse.
Vin: 95kr pr. glas (Rosé)
Les Muraire’'s Dolce Vie (Chateau Pape Clement)

Lemon pie

Ries lemon pie, karamel, citronkompot og marengs.
Vin:75kr pr. glas (Rgd Portvin)

Andresen Colheita 2011 Port - Douro, Portugal
/Zblecrumble

Ries aeblecrumble, karamellikgr og vaniljeis.

Vin: 125kr pr. glas (hvid dessertvin)
Chateau Grand Dousprat, Saint-Croix, Frankrig

115kr

Kontakt venligst personalet mht. allergener

2 Retter 325KR
3 Retter 425KR

2 Vine 225kr
3 Vine 325kr



