
 

 

 
Læn dig tilbage 

 

VELKOMMEN I RESTAURANTEN 
Sæt dig godt til rette i vores hyggelige rammer, og giv dig tid til en dejlig middag. 

Vi har ambitioner om at give alle vores gæster en god oplevelse ud over det sædvanlige. 
 

På restaurant Urfuglen tilstræber vi at give dig smagen af det moderne danske køkken,  
hvor de økologiske råvarer er udvalgt efter sæson,  

og som udgangspunkt er danske og lokalt producerede.  
Vores professionelle kokke udvikler løbende og helt naturligt nye menuer,  

så du er sikker på at opleve årstidsvariationen på din tallerken, 
både som a la carte gæst og til selskaber. 

 

 
I ønskes en rigtig god aften. 

Hilsen holdet bag 

 

Restaurant Urfuglen    

 

Kontakt venligst personalet mht. allergener 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RESTAURANT  
Est. 2020 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

INDTRYK – AFTRYK – VELFÆRD – ØKOLOGI – BÆREDYGTIGHED – LOKALE RÅVARER 



All-Day:  
Serveres mellem 16.30-21.00 

 
Dalgas Burger 

 
189kr 

   Saftig bøf med cheddar,  
   syltede løg, grillet tomat, salat,  
   chili mayo og oversize pommes frites. 
 

Shroom Boom Burger  189kr 

   Hjemmelavet bøf af svampe,  
   syltede løg, grillet tomat, salat, ost,  
   chili mayo og oversize pommes frites. 
 
Havets Guldklumper 189kr 

   Isinger i panko, grov remoulade, frisk citron, 
   Bimier®, serveret med groft  
   hjemmebagt rugbrød. 
 

 
Stegt flæsk ad libitum 

 
245kr 

   Klassisk stegt flæsk af ekstra tykke skiver. 
   Serveres med små kartofler, persillesauce,  
   hjemmesyltet surt og sødt. 
 

Månsson salat  118kr 

   Grøn salat af sæsonens udvalg fra     
   Gårdbutikken Månsson.  
 
Tilkøb: 65kr 

   Vælg mellem: 
   Koldrøget havørred. 
   Sprød kylling i panko.  
 

 
 

Børnemenu: 

  
Fiskefilet & fritter 75kr 

Ising i panko serveret med grove fritter, 
serveret med remoulade og citron 
 
Nuggets & fritter 75kr 

Kylling i panko serveret med grove fritter, 
serveret med tomatketchup 

  
Pasta Bolognese 75kr 

Hjemmelavet bolognese  
serveret med frisk pasta og revet ost. 

 
Isbombe 75kr 

Hjemmelavet is med flødeskum og knas. 

 

2 Retter 125,- 
  

 
 
 
 
                        

                                                             Scan for Menu in English 
 
                                                                                               

 

A la Carte: 

Serveres mellem 16.30-21.00 

 

Forretter: 

 

Røget vildt carpaccio  95kr 
Glaskål & bolchebeder, tyttebærgel, skovsyre, friteret kapers 

Vin: fra 60kr pr. glas (dyb rosé)  
Martin Berdugo Rosado, Ribera del Duero 

 

Månssons grønsagssuppe 95kr 
Cremet suppe af grønt fra gårdbutikken med ristet vildt og urter 

Vin: fra 105kr pr. glas (hvidvin)  
Chateau de la Charriére, Hautes-Cotes de Bourgogne 2024 

 

Stegte kammuslinger 95kr 
Puré af jordskokker, chips, æblegel, brunet smør 

Vin: 65kr pr. glas (hvidvin)  
Weingut Huber Grüner Veltliner, Østrig 

 
 

 

Hovedretter: 
 

Pocheret torskeloin 310kr 
Rødbedecreme med peberrod,  

grillet Savoy, kroketter med urter, vinagrette, urteolie 
Vin: fra 65kr pr. glas (kølig rødvin) 

kølig Ampritude Rouge, Sued, Frankrig 
 

Vildtfarce 295kr 
knoldselleri puré, vildt jus m. enebær, spidskål, syltet blåbær  

Vin: fra 125kr pr. glas (rødvin) 
Dominio del Aguila Picaro Viñas Viejas Ribera del Duero 

 

Confiteret andelår i terrine 305kr 
Stegte svampe med timian, syltede grillede blommer, pommes Anna,  

ande jus med rødvin & timian, sprøde løg, ristet hasselnød  
Vin: fra 105kr pr. glas (rødvin) 

Chateau de la Charriére, Hautes-Cotes de Bourgogne 

  
 

Desserter: 
 

Mandelkage 90kr 
Bagt med vinterbær, serveret med hjemmerørt is og friske bær. 

Vin: 65kr pr. glas (hvid dessertvin) 
Chateau Haut du Pick, 2024 Sauternes, Frankrig 

 

Tarte Tartin 98kr 
Bagt æble, karamel med hjemmelavet vaniljeis 

Vin: 165kr pr. glas (Solera PX)  
Alvear PX 1927, Portugal 

 

Blåbær/basilikum 110kr 
Råsyltet blåbær, crème anglaise, basilikumsorbet, marengs og rugcrumble. 

Vin: 60kr pr. glas (portvin) 
Graham’s Tawny 10 års 

 

Sideorder: 
Sæsonens 

salat 

35kr 



 
 

 
 
 

 
 

WINEBY THE GLASS 

 

CHAMPAGNE – PORTVINE – ØKOLOGISKE ØL – COOKTAILS – AVEC                 

            
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 

 
MOUSSERENDE: 

 
ÅRGANG 

 
 

 
Gl. 

 
75cl 

Champagne Barons de Rothschild Concordia Brut  NV  110kr 670kr 
Champagne Barons de Rothschild Rosé NV  140kr 840kr 
Champagne Barons de Rothschild Blanc de Blancs NV  145kr 870kr 

Eximia Chardonnay De Java Spumante NV  75kr 450kr 

Eximia Blanc de Noir De Java Spumante NV  75kr 450kr 

Buglioni Il Vigliacco Spumante Brut Rosé 2023  85kr 510kr 

Buglioni Lo Spudorato Spumante Brut 2023  85kr 510kr 

HVIDVIN: ÅRGANG 10cl 20cl 75cl 

Wachenheimer Goldbächel 1. Cru Pfalz Dr.  Bürklin-Wolf 2022 120kr 199kr 599kr 

Chateau de la Charri’ere, hautes-Cotes de Bourgogne 2024 105kr 180kr 525kr 

Weingut Huber Grüner Veltliner, Østrig 2024 65kr 115kr 325kr 

Avispa Airén-Biológico, Vino Blanco de España 2024 55kr 85kr 295kr 

Eximia Pinot Blanc De Java 2024 75kr 130kr 395kr 

Eximia Sauvignon De Java 2024 75kr 130kr 395kr 

Atance Chardonnay, Spanien 2024 65kr 115kr 325kr 

Patrice Moreux Pouilly-Fumé 2024 79kr 140kr 435kr 

Savigny Les Beaune Dessus les Vermots Dom. Camp Atthalin 2020 165kr 298kr 895kr 

Prosper Maufoux Saint-Aubin Clos de Chateau 1 Cru. Frankrig 2021 218kr 365kr 1.199kr 

Hospices Saint-Romain,  Cuvée Joseph Menault 2020 326kr 598kr 1.795kr 

Hospices Grand Cru Corton-Charlemagne François de Salins 2020 1.379kr 2.529kr 7.589kr 
RØDVIN: ÅRGANG 10cl 20cl 75cl 

Baron de Bruyères Saint-Émilion Grand Cru 2020 95kr 175kr 435kr 

Ampritude Rouge, Sued, Frankrig 2020 54kr 99kr 299kr 

Dominio del Aguila Picaro Viñas Viejas Ribera del Duero 2023 125kr 210kr 565kr 

Volnay 1ér cru. Chevret Henri Boillot, Bourgogne, Frankrig 2015 248kr 455kr 1.365kr 

Bibi Graetz Testamatta IGT Toscana Rosso 2021 185kr 325kr 899kr 

Villa Vetti Ripasso DOC SUPERIORE, Italien 2023 95kr 175kr 525kr 

DIDACUS ROSSO, Planeta, Sicilien, Italien 2019 160kr 295kr 885kr 

Flor de Pingus, Ribera del Douru, Spanien 2021 272kr 499kr 1.499kr 

Rolland & Galarreta Rioja Iconic 2018 645kr 1.125kr 2.895kr 

Chateau la closerie Camensac, Bordeaux, Frankrig 2019 85kr 155kr 465kr 

Chateau Cantemerle 5 cru., Bordeaux, Frankrig 2021 122kr 225kr 675kr 

Bourgogne Hauts Cotes de Beaune, Frankrig 2023 139kr 255kr 765kr 

Chambolle Musigny,  Brocard 1er cru, Bourgogne, Frankrig 2022 244kr 448kr 1.345kr 

Chassagne-Montrachet Blain-Gagnard, Bourgogne, Frankrig 2021 173kr 318kr 955kr 

Gevrey-Chambertin Frederic Esmonin, Bourgogne, Frankrig 2022 167kr 306kr 920kr 

Jean Gagnerot Corton Grand Cru Lolieres, Bourgogne, Frankrig 2017 217kr 399kr 1.198kr 

Vosne-Romaneé, Stephane Brocard 1 cru. Bourgogne, Frankrig 2022 386kr 708kr 2.125kr 

Château Pavie Saint-Emilion 1er Grand Cru Classe A, Bordeaux 2017 859kr 1.569kr 4.689kr 
ROSÉVIN: ÅRGANG 10cl 20cl 75cl 

Maison Lavila, Cotes de Provence, Frankrig 2023 65kr 115kr 379kr 

Maggiolini Rosado, Italien 2024 58kr 95kr 335kr 

Martin Berdugo Rosado, Ribera del Duero 2024 60kr 105kr 315kr 
DESSERT: ÅRGANG  Gl. FL 

Granet Riversaltes Cazes, Frankrig 2013  80kr 435kr 

Buglioni Recioto Il Narcisista, Valpollicella, Italien 2021  145kr 599kr 

Alvear Pedro Ximenez Solera, Portugal 1830  889kr 4.895kr 

Alvear Xeménez Solera PX, Portugal 1910  185kr 798kr 

Alvear Xeménez PX, Portugal 1927  165kr 698Kr 

Claus Stur Liqueur von Quitten, Tyskland NV  65kr 495kr 

Charteau Haut du Pick, Saurternes, Frankrig 2024  65kr 645kr 



 

FLASKE ØL: 
 

Royal Økologisk Pilsner, Classic 33cl. 55kr 
  

  

FADØL: 
 

Nørrebro Bryghus Pilsner, Classic, Kings Crown, Bombay IPA, Weissbier Lille. 45kr 
Mellem. 70kr 

SODAVAND:  

Pepsi, Max, Faxe kondi, danskvand m/u citrus 25cl. 35kr 
 

ØKOLOGISKE SAFTE:  
 

Hyldeblomst, rabarber, æblemost, appelsinjuice (Rynkeby vand 1.0 liter m/u. brus) 
 

25cl. 42kr 
 

 

DRINKS: 
* fås alkoholfri 

 2cl: 5cl: 
Gin & tonic * 80kr 110kr 
Gin, Fuglesang tonic, dry orange   

GinHazz * 85kr 115kr 
Gin, Lemon, Mango   

Gin & Grapefruit 65kr - 
Gin, Grapefrugt, soda   

Moscow Mule  110kr 
Vodka, limesirup, limebåde, Gingerbeer   

Gin & Passion Fruit 65kr - 
Gin, Passionsfrugt, soda   

Vodka & Lime 65kr - 
Vodka, Limesirup,, soda   

Sidecar  125kr 
Cognac, Cointreau, sugar cane, citron   

Negroni  115kr 
Campari, gin, rød vermouth, dry orange   

Espresso Martini 90kr 125kr 
Espresso, vodka, kaffelikør   

The Dalgas * 85kr 115kr 
Rom, Gin, GIngerbeer, dry orange   
   

ALKOHOLFRI VINE:  25cl. 

La Baume Saint Poul Blanc  125kr 
La Baume Saint Poul Rosé  125kr 
La Baume Saint Poul Rouge  125kr 
   

ALKOHOLFRI ØL:  33cl. 

Anarkist Hazy IPA 0,5%  50kr 
 

CHAMPAGNE & MOUSSERENDE: 
 

FRANKRIG: FLASKE: 
Ch Dom Perignon 2015 1.995kr 
Ch Loius Roderer Cristal 2015 2.895kr 
Ch Krug Rosé Cuveé 175 2.895kr 
Ch Charles Heidsieck Charlie Edition 6.795kr 
Ch Deutz Blanc de blancs 2017 1.450kr 
Ch Armand de Brignac Gold 2013 2.779kr 
Ch Bollinger La Grande Année Brut 1.695kr 
Ch Bollinger la Grande Anneé Rosé 1.895kr 
Ch Barons de Rothschild Brut 670kr 
Ch Barons de Rothschild Extra brut 720kr 
Ch Barons de Rothschild Rosé 840kr 
Ch Barons de Rothschild Blanc 870kr 
Ch Barons de Rothschild Triptyque Ay 1.310kr 
Ch Barons de Rothschild Rare 12’  2.910kr 
Ch Barons de Rothschild Rare Rose 13’  3.800kr 
Ch Pommery Cuvée Louise 2005 2.095kr 
Ch Salon Blanc de blancs 11.400kr 
Ch Nicolas Feuilatte Blanc 2020 839kr 
Ch Nicolas Feuilatte Millesime 2017 999kr 
Ch Nicolas Feuilatte Grand Rosé NV 798kr 
Ch Nicolas Feuilatte Cuvée 225`R´2018 1.199kr 
  

SPANIEN: FLASKE: 
Venzia Saigneé Rose Demi-Sec. 398kr 
  

ITALIEN: FLASKE: 
Buglioni Moli Ancestrale Rosé 2018 479kr 
Buglioni Spumante Brut 389kr 
Buglioni Spumante Brut Rosé 399kr 
Blanc de Noir De Java Spumante 425kr 
Chardonnay De Java Spumante 425kr 

 

 
 

 

KAFFE & THE:  

Filterkaffe 45kr 
1 liter Stempelkaffe på friske bønner 95kr 
Puka The, (spørg om udvalg) 45kr 

 

SPECIEL KAFFE:  

Latté Macchiato - Cortado – Americano 
Cafe latté – Flat white – Cappuccino 

55kr 

Espresso single/double 35/45kr 
 

 
 

 

 

PORTVINE: 5cl. FL. 

Andresen Colheita Select 1975 - 1.439kr 
Andresen Colheita Select 1980 - 1.295kr 
Andresen Colheita Select 1982 - 1.245kr 
Andresen Colheita Select 1992 - 750kr 
Andresen Colheita Select 1998 - 679kr 
Andresen Colheita Select 2007 - 685kr 
Andresen Colheita Select 2009 - 665kr 
Andresen Colheita Select 2011 - 645kr 
Smith Woodhouse LBV  2009 - 699kr 
Smith Woodhouse LBV 2010 - 689kr 
Marnard Colheita Vintage 1963 398kr 3.795kr 
Marnard Colheita Vintage 1974 358kr 3.495kr 
Marnard LBV Porto 2017 - 669kr 
Marnard Crusted Port øko - 699kr 
Delaforce Vintage 2000 - 1.099kr 
Graham Tawny 45kr 585kr 
Graham 10års Tawny 60kr 695kr 
Graham 20års Tawny 75kr 985kr 
Graham 30års Tawny 95kr 1.395kr 
Graham 40års Tawny 195kr 2.895kr 
Graham 50års Tawny 425kr 5.395kr 
Graham 80års Tawny 1.595kr 22.495kr 
Graham First Sail 2003 65kr 789kr 
Ferreira Vintage 2016 - 1.145kr 
Rozez Porto Dom Rozes 40 Anni - 2.995kr 
Real Companhia Velha 1927 (20cl) - 11.789kr 
Real Companhia Velha 1909 (20cl) - 15.455kr 
Real Companhia Velha 1900 (20cl) - 17.889kr 
Carvalhas Memories VRO 1867 - 41.585kr 
Collector porto Reserva (900cl) - 7.985kr 
Adriano Tawny Reserva (900cl)  - 7.985kr 
10 Years Tawny Ervamoira (150cl) - 1.679kr 
10 Years Tawny Ervamoira (300cl) - 3.289kr 
10 Years Tawny Ervamoira (900cl) - 9.469kr 
20 years tawny Bom Retiro (150cl) - 3.248kr 
20 years tawny Bom Retiro (300cl) - 6.498kr 
20 years tawny Bom Retiro (900cl) - 19.498kr 
   

WHISKEY: 2cl. 5cl. 

Octomore 15.1  Rare - 59,6% 95kr 190kr 
Octomore 15.2 Rare - 57,9% 95kr 190kr 
Octomore 15.3 Rare - 61,4%  140kr 280kr 
Octomore 14.2 Rare - 57,7% 100kr 200kr 
Octomore 10 YO Rare – 54,3%  130kr 290kr 
BLADNOCH Vinaya Single 120kr 240kr 
Bunnahabhain Single Scotch 95kr 190kr 
Talisker Skye Single Malt 65kr 130kr 
The Singleton 12år Luscious 70kr 140kr 
   

 

ROM: 2cl. 5cl. 

Dictador 2 master’s 1977  735kr 1.470kr 
Dictador Libreto 2005 120kr 240kr 
Diplomatico Ambassador 465kr 930kr 
Ron Cueva 1501 8  års Panama 65kr 130kr 
Ron Cueva 1501 12 års Panama 75kr 150kr 
Ron Cueva 1501 18 års Panama 95kr 190kr 
   

ARMAGNAC: 2cl. 5cl. 

Bas Laubade 1981 245kr 490kr 
Bas Baron Gaston Legrand 1986 220kr 440kr 
Bas Castaréde 1980 79kr 158kr 
Bas Castaréde 1960 210kr 420kr 
   

COGNAC: 2cl. 5cl. 

Frapin XO 140kr 280kr 
Bache Gabrielsen Rare XO 345kr 790kr 
Poul Giraud Elegance 60kr 120kr 
Poul Giraud Napoleon 95kr 190kr 
Poul Giraud Heritage Grande 145kr 290kr 
Remy Martin Louis IXV Rare 1.130kr 2.825kr 
   

GRAPPA: 2cl. 5cl. 

Walcher Pinot Noir 60kr 120kr 
Walcher Biologica Reserva 65kr 130kr 
Mainerdo Barolo 85kr 170kr 
Mainerdo Barberesco 80kr 160kr 
   

BRANDY: 2cl. 5cl. 

Copenhagen Apple Moonshine 60kr 120kr 
   

KAFFE COOKTAILS: Single. Double. 

Irish Coffee 80kr 115kr 
Whiskey, sugarcane, stempelkaffe, fløde   
French Café 75kr 110kr 
Café latte, Cointreau   
Russian Cocaine  110kr 
Vodka, kaffe, sugarcane, Lime   
Bavarian  Coffee  110kr 
Myntesnaps, kalhúa, kaffe, sukker 
flødeskum 

  

Kaffe Baileys 70kr 110kr 
 
 

 
 

 
 
 

 


