Laen dig tilbage
VELKOMMEN | RESTAURANTEN

Saet dig godt til rette i vores hyggelige rammer, og giv dig tid til en dejlig middag. Vi har
ambitioner om at give alle vores gaester en god oplevelse ud over det seedvanlige.

Pa restaurant Urfuglen tilstreeber vi at give dig smagen af det moderne danske kgkken,
hvor de gkologiske ravarer er udvalgt efter seeson, og som udgangspunkt er danske og

lokalt producerede.

Vores professionelle kokke udvikler Igbende og helt naturligt nye menuer, sa du er sikker

pa at opleve arstidsvariationen pa din tallerken, bade som a la carte-gaest og til selskaber.

| gnskes en rigtig god aften.
Hilsen holdet bag

Restaurant Urfuglen

Kontakt venligst personalet mht. allergener

URFUGLEN

Menu

RESTAURANT
Est. 2020

INDTRYK - AFTRYK - VELFZERD - @KOLOGI - BAEREDYGTIGHED - LOKALE RAVARER



All-Day A la carte

Serveres mellem 16.30-21.00 Serveres mellem 16.30-21.00
Dalgas Burger 189,- Stegt flaesk ad libitum 245,- Forretter
Saftig bgf med cheddar, syltede lgg, Klassisk stegt fleesk af ekstra tykke . .
. = 19 =/ 2 oo > . i Ragget vildt carpaccio 95,-
grillet tomat, salat, chili mayo og skiver. Serveres med sma kartofler,

Glaskal & bolchebeder, tyttebaergel, skovsyre, friteret kapers

oversize pommes frites. persillesauce, hjemmesyltet surt og , ;
Vin: fra 60 kr. pr. glas (dyb rosé)
sgdt. Martin Berdugo Rosado, Ribera del Duero
Shroom Boom Burger @ 189,- M3 o5
o anssons grgnsagssu e =
Hjemmelavet bgf af svampe, syltede lgg, Mansson salat @ 118,- < . e
illet t t salat ost chili G lat af dvala f Cremet suppe af grgnt fra gardbutikken med ristet vildt og urter
grille oma , salat, os : chili mayo Ezn sa.a a saeosonens udvalg fra Vi (i 185 L 51 6k (e
0g oversize pommes frites. Gardbutikken Mansson. Chateau de la Charriére, Hautes-Cotes de Bourgogne 2024
. Rimmede kammuslinger 95,-
Havets Guldklumper 189,- Tilkeb 65,- o _ 9 !
_ . _ Puré af jordskokker, chips, a&blegel, brunet smar
Isinger i panko, grov remoulade, frisk Vaelg mellem koldrgget havarred eller Vin: 65 kr. pr. glas (hvidvin)
citron, Bimier®, serveret med groft sprad kylling i panko. Weingut Huber Griiner Veltliner, @strig

hjemmebagt rugbrgd.

Hovedretter Sideorder

Saesonens

Bg rn e m e n u Stegt torskeloin 310,- <alat

Rgdbedecreme med peberrod, 35
grillet Savoy, kroketter med urter, -
Fiskefilet & fritter 75,- Bgrneburger 75,- vinagrette, urteolie

Vin: fra 65 kr. pr. glas (kelig radvin)
Kglig Ampritude Rouge, Sued, Frankrig

Ising i panko serveret med grove fritter, Serveret med fritter og ketchup.

remoulade og citron. .
Isbombe 75,- Vildtfarce 295,-

Knoldselleripuré, vildtjus med enebeer, spidskal, syltet blabaer

) ) Vin: fra 125 kr. pr. glas (rgdvin)
Kylling i panko serveret med grove Dominio del Aguila Picaro Vifias Viejas Ribera del Duero
fritter og tomatketchup.

Nuggets & fritter 75,-  Hjemmelavet is med fladeskum og knas.

Confiteret andelar i terrine 305,-
Stegte svampe med timian, syltede grillede blommer, pommes Anna,
Vaelg bgrnemenu og dessert for 125,- andejus med redvin & timian, sprede lgg, ristet hasselngd

Vin: fra 105 kr. pr. glas (rgdvin)
Chateau de la Charriére, Hautes-Cotes de Bourgogne

Desserter

Mandelkage 90,-

Bagt med vinterbeer, serveret med hjemmergrt is og friske baer.

Vin: 65 kr. pr. glas (hvid dessertvin)
Chateau Haut du Pick, 2024 Sauternes, Frankrig

Tarte Tartin 98,-
Bagt aeble, karamel med hjemmelavet vaniljeis

wA 4
Y\ 7 o q
. Vin: 165 kr. pr. glas (Solera PX)
AMBAE%EURS . Scan for English Alvear PX 1927, Portugal
THN (N Green Key

Blabeer/basilikum 110,-

Rasyltet blabaer, créme anglaise, basilikumsorbet, marengs og rugcrumble.
Vin: 60 kr. pr. glas (portvin)
Graham’s Tawny 10 ars
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